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Knutseten met Je knutsel Ei Kwije  April

De maand april: Pasen! [ente, (Chocolade) eitjes, Kuikentjes, de Verrijzenis van Jezus, het
feest van het licht en water, de paashaas, paasbrood, het vruchtbaarheidsfeest, te veel om
allemaal op te hoemen. Jedereen en ieder geloof viert Op zijh eigen manier dit feest vah
Vreugde.

Je Knutsel Ei Kwijt Vviert Pasen in deze editie van “iKnutsel Magazine”, met het Kleurenh van
eieren. Op een hatuurlijke manier zonder kunstmatige Kleurstoffen. Een super mooi effect,
gezond en je bent hog een middagje gezellig bezig ook.

Bij pasen hoort natuurlijk een paashaas, waarom? Nou, Konhijhenh staah Voor Vruchtbaarheid
en de haas en lente Sstaah Voor hieuw leven. Eieren staah 00K VOOr hieuw leven, dus daarom
verstopt de paashaas met pasen de eitjes in en rondom het huis. Een feest Voor de Kids!

Lees verder en ontdek hoe onze geknutselde paashaas eruitziet!

QOok willen we deze editie, aandacht besteden aah onze Kkonhing. e hebben van
strijkKraaltjes leuke koningsdag Vversieringenh gemaakt. Eh ben je jarig deze maand? Gebruik
ons reCept om |ekkere CupCakes te makenh en verzier ze met marsepijh in de Kleuren Van de
Nederlandse Viag!

Wat een feestmaand!
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Benodigdheden:

witte eieren

eien prikker

pahhen

(Voor kleuren Zie tabel)
water

versiering

stickertjes

panty
elastiekjes

Gebruik de schil van een ui voor eenh mooie,
diepe donker bruine kleur. Hoe langer je het ei
laat koken hoe donkerder de tint.
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Gebruik onderstaande basis ingredienten, ze zijn te Vihden bi) de groenteboer,
bloemenwinkel of in de supermarkt. Gebruik de onderstaande tabel om te bepalen welke
Kleur je de eieren wilt geven. Gebruik witte eieren, hier zie je de Kleuren het mooist op.

Laat het gekozen natuurlijke ingredient eerst 20 minutenh ih water koken. Doe ook wat azijh
in het water, dit zorgt ervoor, dat de Kleur beter door de eieren wordt opgenomen. Prik met
een haald of een ejer prikker een Kleine gaatje in de onderkant Van het ei. Dit zorgt ervoor
dat tijdens het koken het ej hiet breekt. Daarha leg je voorzichtig de eitjes ih het kokende
water en hou je de normale Kooktijd Vah de eitjes aan. Hoe Korter hoe zachter het eitje, hoe
langer hoe harder het eitje. Net wat je lekker vindt.

Ihgredient Kleur
Bietjes TRood/paars
TRode Kool blauw
Korn bloem

Spinazi Groen

gchil van ui
Koffie

Kurkuma Kruiden geel
Kerriepoeder
Koenjit
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Beplak de eitjes met Kkleine stikkertjes, VOOr een mooi effect ha het koken. Stop de
eieren in een oude panty, zodat de stickertjes op hun plek blijven zitten tijdens het
koken. Daarna haal je de stickers van het ei af en blijven er leuke motiefjes achter
op het ei.
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Het resultaat!

Natuurlijk passen de gekleurde eitjes perfect bi) het paasontbijt!

Kijk op http://Www.jeknutseleikwijt.n| VOOr meer leuke paas versiering ideeén.
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‘Paashaas vouwen

Benodigdheden:
Vouwblaadjes
A3 papier
Schaar

gtift
Wiebeloogjes

Vouw Vah 7 vouwblaadjes 7 Vliegers. Kijk goed haar de foto, waar eh hoe je de Viiegers op
moet plakken. Yoordat je de Vliegers opplakt, Kuh je beter een beetje passeh en meten. Het
hangt van de grote van de vouwblaadjes af, hoe groot je paashaas uiteindelijk gaat worden.
Als je wilt Kuh je hatuurlijk voor de verschillende lichaamsdelen vah de paashaas,
verschillende Kleuren Vliegers gebruiken. Knhip twee iets Kleinere roze Vliegers enh gebruik
deze om op de oren te plakken. Met een Stift teken je de shorharen en gebruik twee
wiebeloogjes voor de ogen Vah de paashaas.
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Twee Konhingsdag strijkkraal patronen

Benodigdheden:
strijkkraaltjes
strijkkraal matje
bakpapier
strijKkijzer

Deze spreken Voor zich. Gebruik nhatuurli)k je eigen fanhtasSie om anhdere patronen te
bedenken. Om te zorgen dat de strijkkraaltjes niet aan het strijkijzer plakken, Kun je een
velletje bakpapier gebruiken om tussen de Kraaltjes en het strijkijzer te leggen.
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Cupcake traktatie met Nederlahdse Viag

\*

Recept:

2308 boter (zacht)

2308 Kristalsuiker (Fijn)
230¢ zZelfrijzend bakmeel
1 theelepel bakpoeder

¢ eieren

1 theelepel Vanhille aroma
rood/wit/blauw marsepijn

Verwarm de oveh Voor op 180 graden. Doe alle ingredienten inh eeh kom enh Klop ze 2 tot 3
mihuten goed door. Verdeel het beslag over 18 CupCake vormpjes. Bak de Cakejes af in
onhgeveer 15 tOt 20 minuten. ROl de marsepijn uit ih dunne plakken en gebruik een glas zo
groot als het Cakeje om de juiste ronde vorm vah de Vlag te maken. Versier het geheel met
wat hagelslag. Gefeliciteerd!

Fijhe paas en Koningsdag sewenst Vah het ‘Je Knutsel Ei Kwijt’ team!
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